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Przykład dobrej współpracy Technikum w Zespole Szkół 
Zawodowych im. Stanisława Staszica w Wysokiem Mazowieckiem 
ze Spółdzielnią Mleczarską Mlekovita

Szkoła, prowadząc szkolenie zawodowe, stara się sprostać wymaganiom rynku pracy 
i zapewnia odpowiednio wysoko wykwalifikowaną kadrę. Naszym atutem jest wzorowa 
współpraca z największą na Podlasiu i w Polsce firmą w branży gastronomicznej – 
Spółdzielnią Mleczarską (SM) Mlekovita, zarządzaną przez Prezesa Dariusza Sapińskiego. 
 
W ramach tej współpracy uczniowie klas drugich i trzecich technikum przetwórstwa 
mleczarskiego i technikum technologii żywności w latach 2015–2017:

•	 odbywali praktyki zawodowe oraz szkolenia praktyczne – Pracownia przetwórstwa 
spożywczego w zakładzie (8,5 godz. tygodniowo) w zakładzie SM Mlekovita,

•	 korzystali z dostępnego sprzętu, narzędzi, maszyn i urządzeń;

•	 otrzymali odzież roboczą i ochronną;

•	 uczestniczyli we wszystkich szkoleniach i kursach prowadzonych w firmie 
i finansowanych przez zakład (np. szkolenia dotyczące HACCP, FSSC, kontroli jakości, 
szkolenia środowiskowe, szkolenia stanowiskowe);

•	 pracowali odpłatnie w wakacje, ferie i weekendy (pełnoletni uczniowie);

•	 byli zatrudniani na umowę o pracę jako fachowcy wysokiej klasy (absolwenci);

•	 otrzymywali stypendium zarządu SM Mlekovita dla najlepszego ucznia w zawodzie 
(regulamin stypendium został wspólnie opracowany ze szkołą i zakładem);

•	 otrzymywali nagrody dla najlepszego ucznia zajęć praktycznych i praktyki zawodowej 
na koniec roku szkolnego;

•	 uczestniczyli w wycieczkach branżowych organizowanych do zakładu SM Mlekovita 
oraz na targi Mleko-Expo;

•	 reklamowali firmę Mlekovita na targach, festynach, dniach otwartych szkoły, 
warsztatach, konkursach (banery, plakaty, gadżety, firmowe produkty mleczarskie) oraz 
promowali szkołę podczas Światowych Dni Mleka;

•	 zostali objęci patronatem SM Mlekovita (klasa technikum przetwórstwa mleczarskiego), 
dzięki czemu szkoła otrzymywała doposażenie dydaktyczne;

•	 otrzymywali z zakładu produkty np. mleczarskie, foldery, gadżety, książki itp. 
na uroczystości szkolne i środowiskowe.

Grażyna Kajurek
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Programy nauczania oraz plany nauczania zostały opracowane z uwzględnieniem potrzeb, 
wymagań i standardów we współpracy z zakładem; brano pod uwagę także nowości 
techniczne i technologiczne pojawiające się w branży spożywczej. 
 
Uczniowie klas technikum przetwórstwa mleczarskiego uczestniczyli ponadto w licznych 
konkursach. Największe sukcesy odnieśli na Olimpiadzie Wiedzy o Mleku i Mleczarstwie, 
gdzie zdobyli tytuły laureatów w kategoriach indywidualnych oraz grupowych. Organizatorem 
olimpiady był Krajowy Związek Spółdzielni Mleczarskich – Związek Rewizyjny. 
 
Odpowiadając na potrzeby rynku pracy, Mlekovita wspiera nie tylko uczniów technikum 
przetwórstwa mleczarskiego oraz technikum technologii żywności. Zajęcia praktyczne 
i praktykę zawodową mogą tam odbywać wszyscy uczniowie, również ci kształcący się 
na kierunkach informatycznych, ekonomicznych oraz logistycznym (ostatni jest promowany 
przez zakład). 
 
Kreatywność, pomysłowość i zaangażowanie na rzecz kształcenia zawodowego ze strony 
dyrekcji i nauczycieli we współpracy z pracodawcą owocują przygotowaniem wykwalifikowanej 
i profesjonalnej kadry mleczarskiej. 
 
Jak powiedział Benjamin Franklin: „Szkoła doświadczenia kosztuje, ale żadna inna nie potrafi 
lepiej wykształcić człowieka”.

Laureaci Olimpiady Wiedzy o Mleku i Mleczarstwie Trofea laureatów olimpiady

Uczniowie na stoisku promocyjnym szkoły podczas Targów 
Rolniczych w Szepietowie

Stoisko promocyjne szkoły podczas Targów Rolniczych 
w Szepietowie

Autorką tekstu jest Grażyna Kajurek – nauczyciel przedmiotów zawodowych w klasie technikum przetwórstwa mleczarskiego 
i technikum technologii żywności w Zespole Szkół Zawodowych im. Stanisława Staszica w Wysokiem Mazowieckiem.
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Poczęstunek na stoisku promocyjnym szkoły  
i SM Mlekovita

Uczniowie podczas wspólnej akcji promocyjnej szkoły 
i SM Mlekovita

Uczniowie na stoisku SM Mlekovita podczas Targów Mleka 
w Warszawie

Uczniowie podczas zajęć z analizy żywności

Wizyta uczniów w SM Mlekovita

Uczniowie na hali produkcyjnej podczas wizyty 
w SM Mlekovita

Uczennica podczas zajęć w szkolnej pracowni analizy 
żywności

Szkolna pracownia gastronomiczna


